Jsou mezi nami metodické pokyny

Tato Uloha je koncipovana jako nasmérované badani. Mozné badatelské otazky jsou:

e Je mozné na trhu nalézt alespon deset produkti obsahujicich latky ze sinic
a ras?”
e Ve kterych kategoriich produktt (potraviny, kosmetika aj.) se latky ze sinic

a fas objevuji nejcasté;ji?”

Teoreticka ¢ast v kombinaci s vychozim textem by mély studentim poskytnout zakladni
povédomi o vyuziti sinic a fas v primyslu ¢i zemédélstvi. V otazce ¢. 7 (extrakce barviv) neni
nutné podrobné popisovat cely proces a technologii. Studenti by méli vyrobnimu postupu pre-

devsim porozumét, ne byt schopni jej kompletné odfikat zpaméti.

Prakticka cast bude probihat formou prizkumu. Cilem je na trhu nalézt minimalné
10 produktd, pfi jejichz vyrobé byly néjakym zplsobem vyuzity sinice ¢i fasy, popr. produkty,
u kterych se to studenti domnivaji. ReSerse mize byt provedena bud na internetu, anebo pfimo
ve studenty zvolené prodejné. V druhém pripadé je doporuceno nejprve oslovit vedeni pro-
dejny a pozadat o svoleni — obzvlasté velké retézce byvaji citlivé na nenakupujici osoby. Pokud
budou studenti chtit v obchodé pofizovat také fotografie i jiny audiovizualni material, je opét
vhodné nejprve oslovit vedouciho pracovnika. Na tyto skutecnosti je Zadouci studenty upozor-

nit na samém zacatku ulohy!

Neni nutné, aby studenti nalezené produkty kupovali a pfinaseli do vyucovani. Pro Gcely
diskuse staci pouze fotografie (pofizené v obchodé, pfipadné stazené z internetu — pak je
ovsem vzdy potreba uvést zdroj!). Na obrazku nize jsou k vidéni fotografie tfi vybranych vy-
robk(, vtabulce na dalsi strané pak naleznete dalsi pfiklady produktl obsahujicich aditiva

ze sinic ¢i ras.
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Priklady volné dostupnych produktii obsahujicich pridatné latky ze sinic a ras:

nazev vyrobku vyrobce pridatna latka
Moravské maso uzené Reznikav taliF karagenan

Pohar mlécny dezert (r(izné) Mlékarna Kunin agar, karoteny
Ovocna pomazanka kiwi-angrest AlpenFest extrakt ze ,spiruliny”
Dort-zelé ciré v prasku Dr. Oetker agar

Zelirujici latka Agar Vitana agar

VEGA Gel Dr. Oetker agar

Panna Cotta Dr. Oetker karagenan

Kakaovy puding Tesco karagenan

V prvnim bodé diskuse by studenti méli objasnit, jak jejich prizkum probihal, tedy kde
a jak jej provadéli, popf. uvést, zda se v konkrétni prodejné neodehravala néjaka specialni pro-
dejni akce. V dalsim kroku by mélo dojit k ovéreni, zda produkty, jez studenti nalezli, skutecné
obsahuji sinice a rasy, resp. extrakty z nich. U nékterych aditiv (karagenan, agar...) je tato sku-
tecnost zjevna, u jinych (chlorofyly, lutein...) mize byt ovérovaci proces obtizny az nemozny.
Pripadny nezdar by studenti méli byt schopni vysvétlit (chlorofyl se extrahuje také z vyssich

rostlin apod.).

Nasleduje rozdéleni studentl do skupin, ve kterych si nalezené produkty vzajemné
predstavi. Zaroven si pripravi referat (vyuziti prezentacniho softwaru je vhodné, ale nikoli po-
vinné), kde budou hovofit jednak o jimi nalezenych vyrobcich a jednak o extrakci vybraného
barviva sinic a fas (staci zminit pouze jedno; v idealnim pfipadé by kazda skupina méla referovat

0 jiném).
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